
Prix taxes incluses

* 6 Shooters pour    
     20$

 SCOTCHS
Tè Bheag  10
Chivas 12 ans 11
Glenlivet Founder 11
Aberlour 12 ans 12
Bowmore 12 ans 12
Glenlivet 12 ansGlenlivet 12 ans 12
Jura  12
Aberlour A’Bunhad 17
Chivas 18 ans 17
Lagavulin 8 ans 17
Laphroaig 10 ans 17
Talisker  17

TEQUILAS
Sauza  8
El Jimador  8,5
El Chapleau 9

VODKAS
Polar Ice*  8
Absolut  8,5
Quartz  9
Vodka d’Irma 9

WHISKYS
JP Wiser*  8
Jameson  8,5
Jameson Caskmates 8,5
Baril Caché  9
Maker’s Mark 9
Lot 40Lot 40  9
Pike Creek  9
Woodford Reserve 10

RHUMS
Havana 3 ans* 8
Chic Choc  8,5
Gunpowder & Rose 8,5
Havana 7 ans 8,5
Plantation 5 ans 8,5
Rosemont AnanasRosemont Ananas 8,5
Saint James 8,5
Diplomatico 9,5
Bumbu  12

GINS
Beefeater*  8
Ungava  8,5
Rosemont  9
Kepler (Fraise) 9,5
Madison Park 9,5
Marie VictorinMarie Victorin 9,5
Radoune  9,5
BleuRoyal  10
Km12  10
Violette  10

Cafés, Matcha : Espresso, Latte, Glacé...etc  3 à 5
Thés : Earl Grey ou Sencha   3
Kombuchas : Sélections du moment  9
Liqueurs : 7Up, Coke, Ginger Ale, Tonic, Soda  3
Jus : Canneberge, Orange, Pamplemousse, Ananas 3
Bières sans alcool, Lagabière : Blonde, Blanche ou NEIPA 9
Coccinelle Coccinelle (cidrerie Milton)    8
Mocktails : Mojito, Bloody, Limonade, Spritz, Mai Tai...etc  6 à 8

SANS ALCOOL

Modello Prosecco - Glera (Italie)    12 55
BULLES

Solaris Bonfils - Vermentino et Viognier (France)  10,5 48
ORANGE

Rosa Dei Masi - Refosco (Italie)    10,5 48
ROSÉ

Modello Masi - Pinot Grigio (Italie)   9,5 42
Fresco - Garganega et Pinot Grigio (Italie) - Biologique  10,5 48

BLANCS 

Modello Masi - Merlot (Italie)    9,5 42
Tupungato Passo Doble - Malbec et Corvina (Argentine)  10,5 48
Campo Viejo - Tempranillo (Espagne)   10,5 48
Fresco - Corvina et Merlot (Italie) - Biologique      - 50

ROUGESVINS

Michel Jodoin - Doré 4,5%    7 9 18
Michel Jodoin - Rosé 6,5%    7 9 18
Velvets : Black, White ou Pink    7 9 18

Gutsy (Kombucha) - Sélections du moment 0%  7 9 18

12 Oz 16 Oz 34 OzCIDRES & KOMBUCHAS

Lorem Ipsum



Prix taxes incluses

OPTION SANS GLUTEN DISPONIBLE, SUR DEMANDE

Végétarien
Contient des arachides et noix

MÉLANGE DE NOIX

OLIVES MARINÉES

DUO OLIVES ET NOIX

GRAVLAX DE SAUMON
Yaourt à l’aneth, Betteraves, Crumble

MOZZARELLA DE BUFFLONNE (110g)
MMozzarella, Tomates, Pesto, Noix, Pain grillé

FLEURMIER FONDANT (20 min d’attente)
Brie (±250g), Chutney de canneberges et Noix      

SALADE VERTE
Vinaigrette aux échalotes et Oignons frits

FONDANT AU CHOCOLAT MAISON
servi avec crème fouettée

7 
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PETITES FAIMS - À PARTAGER

AMARETTO SOUR
Miele, Jus de lime, Sirop simple, Blanc d’œuf

CHALEUR ÉPIQUE
Tequila, Amermelade, Jus d’ananas, Sirop d’orgeat, Jus de lime

CLOVER CLUB
Ungava, Purée de framboises, Jus de lime, Sirop simple, Blanc d’œuf

CCONCOMBRE
Gin Rosemont, Concombre frais, Jus de lime, Soda

ERNEST 75
Ungava, Prosecco, Coulis de fraise, Jus de lime, Sirop simple

ESPRESSO MARTINI
Polar Ice, Liqueur chocolat café, Sirop simple, Café

FÉE VERTE
Fleur Bleue Fleur Bleue (Absinthe), Prosecco, Jus de lime, Sirop simple

MOJITO  (Classique ou Fraise)
Havana 3 ans, Menthe, Jus de lime, Sirop simple, Cassonade, Soda 

NEGRONI
Ungava, Campari, Kayak Rouge, Zeste d’orange

NEW YORK SOUR
Baril Caché (Whisky), Jus de lime, Sirop simple, Blanc d’œuf, Merlot

PPASSION MULE
Chic Choc, Purée de fruit de la passion, Ginger Beer, Sirop simple

PURPLE SPRITZ
Quartz, Saint Germain, Sirop de Ube, Jus de lime, Menthe, Soda

TITI
Gin Violette, Romarin, Jus de pamplemousse, Sirop simple,
Blanc d’œuf
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COCKTAILS

6 Oz 12 Oz 16 Oz 34 Oz

Champ Libre - Saison du moment   5 7 9 18

Farnham - Blonde - 4,6%   4 6,5 8 16
Farnham - Stout - 5,4%    4,5 6,8 8,5 17

L’Autre-Brasserie - Sure Gingembre & Framboise - 3,4% 5 7 9 18

Lagabière - Ta Meilleure (Northeast IPA) - 7%  5 7 9 18
Lagabière - Funky du moment   5 7 9 18

Les GLes Grands Bois - Hully Gully (Sour Pale Ale) - 4% 5 7 9 18
Les Grands Bois - Sabro Laser (Session) - 4,2%  5 7 9 18

Les Trois Mousquetaires - Weizen (Blanche) - 5% 5 7 9 18
Les Trois Mousquetaires - Pilsner - 4,6%  5 7 9 18

Mille-Îles - Sabro Juicy (NEIPA) - 7%  5 7 9 18
Mille-Îles - Blonde Belge - 7%   5 7 9 18

Nouvelle France - Blanche - 5%   5 7 9 18

Simple Malt - Vienna Lager (Rousse) - 3,9%Simple Malt - Vienna Lager (Rousse) - 3,9%  4,5 6,8 8,5 17
Simple Malt - Mosaic (IPA) - 5,2%   5 7 9 18

BIÈRES

Absente 55 - France - 55%      12

Artemise - Québec - 65%              14

Courailleuse - Québec - 72%            14

Fleur Bleue - Québec - 53%     14

Grande Absente - France - 69%      14

Green Tree - Tchèque - 70%     14

HilHill’s - Tchèque - 70%        14

La Fée - France - 68%        14

Mariana Balzac - Québec - 70%    14

Mythe Absinthe - France - 69%   14

Joual Vert - Québec - 68%     17

Vieux Pontarlier - France - 65%   17

Larusée - Suisse - 55%                    19

La Clandestine - Suisse - 53%       La Clandestine - Suisse - 53%         20

SPÉCIALITÉ : ABSINTHES
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TAPENADE - Olives noires ou vertes (60g)

BABA GANOUSH

HUMMUS

MUHAMMARA
Trempette de poivrons rôtis

RILLETTE DE TROIS CHAMPIGNONS
    
TZATZIKI

TRUITE MARINÉE

GRAVLAX
Yaourt à l’aneth, Betteraves et Crumble de pain

TARTINADE DE FROMAGE FRAIS
Aux herbes fraîches et Noix de Grenoble

EMMENEMMENTAL DE CHARLEVOIX
Fromage de vache, pâte ferme

CENDRÉ DES GRANDS JARDINS
Fromage de vache, avec trait de cendre

L’ARCHIBUCHETTE
Fromage de chèvre

CHEDDAR À L’AIL NOIR
Fromage de Fromage de vache, pâte ferme

FLEURMIER
Fromage de vache, pâte molle

DEMI SAUCISSON
 
PÂTÉ DE CAMPAGNE

RILLETTE DE PORC

JJAMBON BLANC

PROSCIUTTO

CHORIZO

COPPA

Servies avec croûtons et condiments - 3 choix minimum
(Option sans gluten disponible)

ARDOISES (À COMPOSER)
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SALADE GRECQUE
Tomates, Concombre, Féta, Olives, Oignons rouges

LA PAS NIÇOISE
Salade, Thon, Œuf dur, Tomates, 
Concombre, Radis, Olives

LA MATHILDA
PPoivrons marinés (Ail confit et persil), Féta, Tomates 
fraîches, Oignons rouges, Pesto

LA VIKING
Salade, Gravlax, Radis, Concombre, Œuf dur, 
Yaourt à l’aneth, Crumble de pain
 
LA BELLA CIAO
Salade, MSalade, Mozzarella, Prosciutto, Tomates, Noix

SALADES
LA ROMAINE

Prosciutto, Mozzarella, Pesto, Tomates fraîches

LA MÉDITERRANÉENNE  
 Poivrons marinés (Ail confit et persil), Mozzarella,

Tomates fraîches, Pesto, Fleur de sel

LA CHÈVRE
Cerise ou Pesto ou Abricot, L’ACerise ou Pesto ou Abricot, L’Archibuchette, Noix

LA BASQUE
Chorizo, Poivrons marinés (Ail confit et persil),

Archibuchette, Huile piquante

LA JAMBON  
Jambon blanc, Emmental, Oignons confits

LA FROMAGÈRE  
3 fromages d’icitte3 fromages d’icitte

LA PRINTANIÈRE  
Coppa, Emmental, Pesto

LA GRAVLAX  
Gravlax, Fromage frais, Betteraves, Yaourt à l’aneth

LA PIQUANTE  
Chorizo, Cheddar à l’ail noir, Tomates fraîches,

Huile piquante, DijonHuile piquante, Dijon

LA BRIE FONDANT
Canneberge ou Pesto ou Abricot, Fleurmier, Noix

LA MONTAGNARDE
Jambon blanc, Emmental, Dijon, Cornichons

LA DOUBLE VÉGÉ  
2 Choix : Rillette de champignons ou Muhammara

ou Baba Ganoush ou ou Baba Ganoush ou Tzatziki

Servies avec une salade, vinaigrette aux échalotes.
TARTINES SALÉES - 17$ -


	MENU V2- ext (3)
	MENU V2- int (1)

